
Quicksoft Kentucky CL/AF

Unsere Quicksoft Kentucky CL/AF besticht durch ihre knallrote Farbe  
und ihr einzigartiges BBQ- & Raucharoma. Würzig aromatisch 
zum Marinieren von Grillfackeln, Steaks und Gemüsespießen. 

Der Hit für den Grillspaß im Sommer!

Der Geschmack von Kentucky!

F 1390 V3



Produktinformation

Taste • Tradition • Technology
 Nubassa Gewürzwerk GmbH • Großer Stellweg 14 • D-68519 Viernheim • www.nubassa.de • Tel.: +49 6204 96270 • Fax: +49 6204 75811 • E-Mail: info@nubassa.de

CL = Ohne Zusatz von Gluten, Lactose, Milcheiweiß, Geschmacksverstärker, künstlichen Farb- und Konservierungsstoffen 
AF = Ohne deklarationspflichtige Allergene
Abbildungen können in Struktur und Farbe vom Original abweichen.

Art.Nr. Bezeichnung Gebinde Beschreibung Abb.

853625 Quicksoft Kentucky CL/AF .005 = 
3 kg Eimer

Zugabe: 
80-120 g/kg

Rote Würzmarinade mit Meersalz, 
schwarzem Pfeffer und Paprika, 

zum Marinieren von Grill- und 
Bratenspezialitäten

Kentucky Hähnchen-Pfanne CL/AF
Zutaten:

1000 g Hähnchengeschnetzeltes
  200 g Erbsen, TK
  150 g Paprika, rot & gelb
  120 g Quicksoft Kentucky CL/AF (Art. Nr. 853625)

Herstellung:
Das Hähnchengeschnetzelte mit Quicksoft Kentucky 
CL/AF marinieren. Paprika in feine Streifen schneiden und 
zusammen mit den Erbsen unter das marinierte Fleisch 
mengen.

In der heißen Pfanne scharf anbraten, mit Sahne ablöschen 
und bei geringer Hitze fertig garen.


