
Nuba-Würzferm flüssig CL/AF

Flüssiger, fermentierter Gewürzextrakt verfeinert mit Branntweinessig zur 
Geschmacksintensivierung von Fleischwaren aller Art und anderer Lebensmittel.
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CL = Ohne Zusatz von Gluten, Lactose, Milcheiweiß, Geschmacksverstärker, künstlichen Farb- und Konservierungsstoffen
AF = Ohne deklarationspflichtige Allergene
Abbildungen können in Struktur und Farbe vom Original abweichen.

Art.Nr. Bezeichnung Gebinde Beschreibung Abb.

557010 Nuba-Würzferm flüssig CL/AF .237 = 
8,8 kg Kanister

Zugabe: 
10-20 g/kg

Flüssiger, fermentierter 
Gewürzextrakt verfeinert mit 

Branntweinessig

Anwendung:
•	 Zu	Beginn	des	Herstellungsprozesses	dem	Produkt	direkt	zugeben.

•	 Bei	der	Herstellung	von	Spritzlake	in	Wasser	einrühren.

•	 Vor	dem	Marinieren	von	Fisch	in	Wasser	einrühren,	Fisch	für	30	Sekunden	darin	eintauchen	
und	vollständig	einziehen	lassen.


