Gewtirzsalz Thai Chili CLJIAF

Ein Muss fiir alle Chili-Liebhaber!

Scharfer Chili, schwarzer Pfeffer und aromatischer Curry verleihen dieser Gewiirz-
Kreation eine wiirzig-scharfe Note. Fans der feurig-scharfen Kiiche erleben mit
diesem Gewiirzsalz ein Geschmacks-Déja-vu. Denn das Trockengewiirz ist das
kulinarische Pendant zu unserer stark nachgefragten Quicksoft Thai-Chili CL/AF.
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Produlctinformatiown

530040 Gwiirzsalz Thai Chili CL/AF .001 = feurig-scharfes Gewiirzsalz mit
1,5 kg Beutel  Chili, Pfeffer, Curry und Meersalz,
Zugabe: zum Marinieren und Wiirzen von

25-35g/kg Fleisch- und Grillspezialitaten

CL = Ohne Zusatz von Gluten, Lactose, Milcheiweil’, Geschmacksverstarker, kiinstlichen Farb- und Konservierungsstoffen
AF = Ohne deklarationspflichtige Allergene
Abbildungen konnen in Struktur und Farbe vom Original abweichen.

Thai Chili Geschnetzeltes CL/AF

Zutaten: Herstellung:
1000 g Rind-/Schwein-/ Gefliigelfleisch Wiirzgut mit Grillol “La Finesse” CL/AF marinieren, mit
150 g China-Gemiise-Mix, TK Gewirzsalz Thai Chili CL/AF wirzen, China-Gemise-
50 g Grillol ,La Finesse” CL/AF (Art. 559000) Mix unterheben, kiihl stellen und aromatisieren lassen.
40 g Gewiirzsalz Thai Chili (Art. 530040) In der heiBen Pfanne oder Wok scharf anbraten, mit

Gemiisebriihe oder Sojasauce abldschen und bei geringer
Hitze ca. 10 Minuten fertig garen.

Taste « Tradition + Technology
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