Die Nubassa-Ivnnovation!

Natiirlicher, roter Farbstoff auf Rote-Bete-Hamoglobin-Basis, ohne
deklarationspflichtige Allergene und frei von E-Nummern, fiir alle gepokelten
Wurstspezialitaten, sowie Rohwurst.
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Produlctinformation

461300 Colorante Naturale CL/AF .001 = Natirlicher, roter Farbstoff auf
1,5 kg Beutel  Rote-Bete-Hamoglobin-Basis, fiir
052 = gepokelte Fleischerzeugnisse,

unterstitzt die natirliche
Fleischfarbe, ist ph-Wert-stabil und
einfach zu verarbeiten: beim Kuttern
zu Beginn einstreuen, beim Pokeln
in der Lake 16sen und injizieren oder
eintumbeln. Zugabe: 0,5 - 2 g/kg

20 kg Karton

CL = Ohne Zusatz von Gluten, Lactose, Milcheiweil’, Geschmacksverstérker, kiinstlichen Farb- und Konservierungsstoffen
AF = Ohne deklarationspflichtige Allergene
Abbildungen konnen in Struktur und Farbe vom Original abweichen.

Fleischwurst

Zutaten: Herstellung:
26 kg Speckabschnitte S VIl R 111, S Il mit S VI sowie S VII separat auf 3 mm wolfen. RlI,
25kg Schweinefleisch Sl S1llund S VI mit Nuba-Fosrot Super E CL/AF und Colorante
22 kg Eis Naturale CL/AF einige Runden trocken ankuttern. Zwei
15kg Rindfleisch RN Drittel Eis zugeben und danach Nitritpokelsalz einstreuen.
12 kg Schweinebacken SVI Bei 5 °C S VIl zugeben und das restliche Eis folgen lassen.
1,9kg Nitritpokelsalz Fleischwurst Premium CL/AF zugeben und das Brat

0,6 kg Fleischwurst Premium CL/AF (Art. 261002) auf eine Kutterendtemperatur von 12 °C feinkuttern. Die

0,5kg Nuba-Fosrot Super ECL/AF  (Art. 415500) letzten Runden zur Entliiftung im langsamen Gang kuttern.

0,1 kg Colorante Naturale CL/AF (Art. 461300) Das Brat luftblasenfrei in Kranzdarme Kaliber 40/43 mm
flllen. In der Raucheranlage bei ca. 58 °C etwa 30 Minuten
umroten und 25 Minuten trocknen. Bei ca. 56 °C auf
gewiinschtes Raucharoma rauchern und anschlielend bei
ca. 76 °C auf eine Kerntemperatur von 72 °C briihen. Im
Wasserbad kiihlen oder duschen.
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