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Fleischgeschmack
unterstitzen

Die Nubassa  Gewiirzwerk
GmbH aus Viernheim bietet L6-
sungen fiir die Herstellung von
Pokelwaren. Mit dem Fliissig-
Pokelhilfsmittel Nuba-Kombi-
Lak Spezial gelingen saftige und
aromatische Spezialitdten. Es
unterstiitzt den natiirlichen
Fleischge-
schmack oh-
ne Zusatz
von Ge-
schmacksver-
starkern,
Gluten und

Lactose. Die geringe Zugabe von
nur 25 g pro | Lake sowie mini-
male Kochverluste gewahrleis-
ten eine hohe Wirtschaftlichkeit.
Das Praparat ist sowohl auf
Phosphat- wie auch auf Citratba-
sis erhéltlich. Mit den Pokelpro-
dukten Nuba-Roh-Pok WL/PH
und den speziellen Nuba-Roh-
Pok-Reifekulturen entstehen in-
nerhalb von acht bis zehn Tagen
im abgekiirzten Naturreifever-
fahren Schinkenkreationen.
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