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Verfiihrerische Festtagsspezialitaten

Edle Fleischspezialitdten von Wild, Ge-
fliigel, Lamm und Rind sind fiir viele
Feinschmecker das Highlight der Win-
ter- und Feiertage. Zur Veredelung die-
ser Fleischsorten bietet das Nubassa
Gewiirzwerk eine Vielzahl angesagter
Wiirzmarinaden.

Neu présentiert der Gewtirzspezialist die
Trend-Marinade Quicksoft Kalamansi
CL/AE Die siif-herbe Frucht Kalamansi,
eine Kreuzung aus Kumquat und Man-
darine, eignet sich fiir trendige Meniikre-
ationen. Aus dieser exotischen Frucht
hat Nubassa, in Verbindung mit wiirziger
CurcumaundfeinabgestimmtenGewiirzen,
die neue Quicksoft-Marinade Kalamansi
CL/AF kreiert.

Mit der Quicksoft Karibik Dream CL/AF
erweitert Nubassa die moderne Marina-
den-Range. Die fruchtig-raffinierte Wiirz-
sauce, ebenfalls mit der Newcomerin Ka-
lamansi, wird mit Zimt, Nelken, Ingwer
und einer Bratapfelnote verfeinert. Ins-
besondere damit gewdirzte Braten- und
Pfannengerichte iiberraschen die Sinne
und passen perfekt in die herbst-weih-
nachtliche Zeit.

Ergénzt wird diese Trend-Produktlinie
durch die Quicksoft Tandoori-Masala CL/
AE Korianderblatter, Kreuzkiimmel, Ing-
wer und Muskat, die typischen indischen

Die Vorweihnachtszeit entfiihrt Feinschmecker in eine wunderbar wiirzige und verlockende

Geschmackswelt.

Gewiirze, lassen Geniefler in die Ge-
schmackswelt Indiens eintauchen. Dank
dieser wiirzig-scharfen Marinade entste-
hen pikante Pfannenspezialititen mit au-
thentischem Geschmacksprofil.
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Das Gewiirzwerk prasentiert viele Rezept-
vorschldge fiir die kommenden Festta-
ge, die bei den Aufiendienst-Mitarbeitern
oder direkt per E-Mail angefordert werden
konnen.
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