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Nubassa Gewiirzwerk

Hilfe fiir die
Schinkenproduktion

Das Nubassa Gewirzwerk hat eine
Vielzahl an Produkten, speziell fir die
Herstellung von Koch- und Rohpo-
kelwaren, entwickelt. Dazu z&hlt das
Fllssig-Pokelhilfsmittel Nuba-Kombi-
Lak Spezial, mit dem saftige und
aromatische Kochpokel-Spezialitaten
gelingen. Daflr benétigt man nur eine geringe Zugabe von
25 g/l Lake. Das Préparat ist sowohl auf Phosphat- wie auch
auf Citratbasis erhaltlich. Zusatzlich bietet das Unternehmen die
drei Geschmacksrichtungen Honig, Rotwein und Spargel des
FlGssig-Pokelhilfsmittels an. Mit den Pokelprodukten der Linie
Nuba-Roh-Pok und den speziellen Nuba-Roh-Pok-Reifekulturen
entstehen im abgekirzten Naturreifeverfahren Rohschinken-
Kreationen. Durch die Wirkstoffkombination entstehen im kombi-
nierten Nass-Trocken-Pokelverfahren innerhalb von acht bis zehn
Tagen Rohschinkenspezialititen, die sich durch einen zarten
Biss und ein mildes, mediterranes Geschmacksprofil auszeich-
nen. Diese Produkte sind ohne Zusatz von Gluten, Lactose,
Glutamat, MilcheiweiB sowie kiinstlichen Farb- und Konservie-
rungsstoffen hergestellt. www.nubassa.de
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