Die Flelscherel

Convenience fiirs Imbissgeschaft

snacks, kleine
Zwischenmahlzeiten,
Mittagstisch - kulinarische
Angebote an der Kalten
oder Heilen Theke in
Fleischer-Fachgeschéften
miissen abwechslungs-
reich und vor allem von
bester Qualitat sein.

Die Fleischerei stellt neue
Ideen fir hochwertige
imbissangebote vor, die
sich einfach, schnell und
damit wirtschaftlich
herstellen lassen.

» Der Snack- und Imbissbereich wéchst konti-
nuiertich — ist aber auch hart umkimpft. Deshalb ist
es fiir Fleischer besonders wichtig, sich mit Abwechs-
lungsreichtum, neven Ideen und bester Qualitit vom
standard abzuheben. | Snacking to go” entspricht vor
allem dem Lebensstil jiingerer Zielgruppen, Deshalb
sind neve Snackideen fir das moderne Fleischer
Fachgeschiift ein lukratives Angebot.

Inshesondere Gewiirzfirmen bieten Fleischereien Pro-
duktlgsungen an, die der Fleischer mit wenig Aufwand
umsetzen kann und die sein handwerkliches Profil
unterstreichen. Diese Produktideen kann der Fleischer
aber auch individualisieren und innovative Ge-
schmacksakzente setzen — der Kreativitdt sind meist
keine Grenzen gesetzt.

Aber auch Ketchup und Saucen — egal ob fruchtig,
salzig, siib oder scharf — verfeinern Fleischsperialiti-
ten und geben Speisen das gewisse Etwas. Schon die
alten Rimer nutzten exotische Saucen, um ihre Giiste
mit Gewiirzen und Zutaten zu beeindrucken. Das kiin-
nen Sie auch!

Welche aktuellen Produkiideen verschiedene Herstel-
ler fiir die schnelle und einfache Zubereitung leckerer
Imbiss- und Snackgerichte bieten, lesen Sie hier:

Raffinierte Convenienceprodukte

Das Nubassa Gewiirzwerk aus Viernheim bietet eine
Vielzahl an Produkten fiir die schnelle Herstellung
von warmen und kalten Gerichten sowie fiir Beilagen

Schnittfeste Form- und Fiillsaucen sowie ver-
zehrfertige Instantsaucen verfeinern leckere
Bratengerichte.

und Snacks. Die Convenienceprodukie sind kleine
Helfer mit groRer Wirkung. Zeiteinsparung, einfaches
Handling und gleichbleibende Qualitdt stehen dabei
im Yordergrund und diberzeugen zudem mit einem
raffiniert natiirlichen Geschmack, so der Hersteller.
Denn viele Produkte sind ohne Zusatz von Gluten,
Lactose, Glutamat, Milcheiweifl, kiinstlichen Farb-
und Konservierungsstoffen,

Besonders die schnittfesten Fiill- und Formsaucen
bringen farbliche und geschmackliche Abwechslung
in das Angebot. Die Sorte Dijon-Krduter verleiht
simplen Speisen durch ihre typische Senfnote einen
pikant-pfiffizgen Geschmack und erfiillt, wie auch
die Geschmacksrichtungen Broccoli, Kriuter-Knob-
lauch und Tomate, die Anforderungen von Fein-
schmeckern. In Form gebracht setzen diese bei vielen
vegetarischen und fleischhaltigen Meniis bunte Ak-
zente und verfeinern auch Braten durch eine kastliche
Fiillung.

Die feinen Salat- und Gourmetsaucen des Gewiirzwer-
kes begeistern sowohl Saucentiebhaber durch den na-
tiirlich abwechslungsreichen Geschmack wie auch die
Kochspezialisten durch die einfache und flexible Zu-
bereitung, so der Hersteller. Die verzehrfertigen Basis-
saucen fiir Fleisch-, Gefliigel- oder Wurstsalat zaubern
innerhalb von Sekunden kulinarische Feinkost-
gerichte in hoher Qualitit. Ob Schnitzel, Braten
oder Nudeln, mit den Instantsaucen, wie Jigerrahm-,
Bechamel-, Braten- oder Bolognese-Sauce, werden
diese zu einem perfekten Hauptgericht.

Speziell die leckeren Fix-Produkte ermiglichen nicht
nur die schnelle, sondern auch die portionier und
kosteniiberschaubare Produktion von klassischen Bei-
lagen wie Semmelkniidel und herzhafte Pfannen-
gerichte.
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