Nubassa Gewiirzwerk GmbH

Die Flelscherel

Vegane Wurst - frisch hergestellt

Vegetarische, fertig abgepackte Pro-
dukte werden immer mehr in den
Lebensmittelgeschiften angeboten.
Aber wo gibt es frische vegane oder
vegetarische Wurst- und Fleischal-
ternativen? Die Kunden wiinschen
sich diese Produkte frisch herge-

Sy

Mit den Wurst-Compounds
Nuba-Kombi Vegan WeiB oder
Rot in Verbindung mit Nuba-
Kombi Vegan Basis lassen sich
frische vegane oder vegetari-
sche Wurst- und Fleischalter-
nativen herstellen.
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stellt, in der Wurst- und Fleischthe-
ke oder am Buffet.

Nubassa Gewiirzwerk, Vierheim, hat
dafiir ein besonderes Herstellungs-
verfahren fiir vegane/vegetarische
Wurst entwickelt. Die Wurst-Com-
pounds Nuba-Kombi Vegan Weifs
oder Rot in Verbindung mit Nuba-
Kombi Vegan Basis sind auf Pflan-
zenproteinbasis und ohne das Aller-
gen Soja hergestellt. Auch wurde
auf Ei, Milch und die daraus her-
gestellten Binde- und Verdickungs-
mittel verzichtet.

Die veganen Wurstalternativen, wie
Bratwurst, Wiener und Aufschnitt,
tiberzeugen laut Hersteller durch
optimale Konsistenz und feinen Ge-
schmack. Letzterer kann individuell
mit Gewlirzen oder Gemiisemi-
schungen abgewandelt oder verfei-
nert werden.



