Die Flelscherel

Saftiger Biss, volimundiges Aroma

Bei der groflen Auswahl an qualita-
tiv hochwertigen und geschmack-
lich erlesenen Schinkenspezialiti-
ten fallt dem Schinkenliebhaber die
Kaufentscheidung nicht leicht. Wel-
che Schinkensorten —ausgewihlt
werden, ist abhingig vom Ge-
schmack, der Qualitit, Optik und
Konsistenz der Produkte.

Die Fliissig-Pokelhilfsmittel der Li-
nie Nuba-Kombi-Lak Spezial P auf
Phosphatbasis und Nuba-Kombi-
Lak Spezial C auf Citratbasis haben
sich laut Nubassa, Viernheim, bei
der Herstellung hochwertiger Koch-
schinken bewzhrt, denn sie garan-
tieren einen optimalen Scheibenzu-
sammenhalt und eine zelltiefe Um-
rotung. In Kombination mit zar-
tem, saftigem Biss sowie einem
kriftigen und vollmundigen Aroma
werden Schinken zu einem Ge-
schmackserlebnis.
Schinkenexperten stehen mehrere
Geschmacksrichtungen von Nuba-
Kombi-Lak zur Verfiigung. Ob
Rauch-, Honig-, Spargel-, Rotwein-
oder Wacholderaroma, jede dieser
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Varianten {iberzeugt durch ein na-
tiirliches Aroma. Auch bewusste Ge-
niefler kommen hier auf ihren Ge-
schmack, denn diese Produkte sind
ohne deklarationspflichtige Allerge-
ne und ohne Zusatz von Glutamat,
kiinstlichen Farb- und Konservie-
rungsstoffe. Ein weiterer Pluspunkt
fiir diese Produkte sind die geringe
Zugabe von nur 25 g pro Liter Lake
sowie minimale Kochverluste.

www.nubassa.de

Die Fliissig-Pokelhilfsmittel
Nuba-Kombi-Lak Spezial P auf
Phosphatbasis und Nuba-Kom-
bi-Lak Spezial C auf Citratbasis
garantieren einen optimalen
Scheibenzusammenhalt und
eine zelltiefe Umrdtung.



