Die Flelscherel

Gin- und Wodka-Geschmack
ganz ohne Alkohol

Zum 85-jahrigen Bestehen stellt das
Nubassa Gewiirzwerk, Viernheim,
raffinierte Neuheiten fiir den heiflen
Grill vor. Als neue Marinade glinzt
die peppig-fruchtige Quicksoft Gin-
bury CL/AF mit aromatischen Zwie-
beln, fein-fruchtiger Paprika und an-
gesagter Ginnote. Gin iberzeugt Ge-
niefler mit feiner Aromatik und viel-
faltiger Einsetzbarkeit. Diese Eigen-
schaften zeichnen auch die neue
Quicksoft-Marinade aus. Harmonisch
abgestimmt mit einer dezenten
Wacholder- und Gurkennote bringt
diese alkoholfreie Kombination mo-
derne Grillkreationen mit wiirzigem
Charakter sowie einer aromatischen
Kruste hervor. Saftige Rumpsteaks,
rustikale Spiefle und andere Barbe-
cue-Variationen werden mit der neu-
en Marinade zum Partykniiller.

Mit der Quicksoft Bloody-Mary CL
erweitert Nubassa die moderne Ma-
rinaden-Range. Die rote Grillmarina-
de mit typischem Tomaten-Wodka-

Aroma, wiirzigem Sellerie und
schwarzem Pfeffer iiberzeugt durch
einen pikanten Wodkageschmack,
ganz ohne Alkohol. Die Wiirzkompo-
sition verwandelt Fleisch, Fisch und
Gemiise in ausgewogene Barbecue-
Spezialititen, wie dem Bloody-Mary-
Steak oder einem pikanten Toma-
ten-Friichte-Spie3.

Erginzt wird diese Trend-Produkt-
linie durch die Quicksoft-Marinade
Honig-Senf CL. Diese Wiirzkreation
mit goldfarbenem Honig und pikan-
tem Senf iiberzeugt Grillfans durch
einen typisch sitiR-scharfen Charak-
ter. So entstehen auf dem heif3en Rost
krosse Spareribs, saftige Thun-
fisch-Steaks und leckere Grillfackeln.

Herzhafte vegetarische Beilagen
werden mit dem Quinoa-Mix Rote Be-
te CL/AF zum begehrten Grillbeglei-
ter. Die Kombination aus nussigem
Quinoa, fein-siifSlicher Rote Bete und
aromatischen Karotten setzt alle vege-
tarischen Gerichte gekonnt in Szene.
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Die neuen Quicksoft-Marinaden Ginbury CL/AF und Bloody-
Mary CL verwandeln Fleisch, Fisch und Gemuse in ausgewogene
Barbecue-Spezialitdten, ganz ohne Alkohol.
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