allgemeine
fleischer zeitung

NUBASSA

Marinaden fiir
die Grillsaison

Viernheim Das Nubassa Gewiirz-
werk entwickelte zur startenden
Grillsaison wiirzige Neuheiten fir
den heif’en Rost. Die neue goldgel-
be Quicksoft-Marinade ,Magic-
Mustard CL* mit Senfnote, Zwie-
beln und Kriautern eignet sich fiir
trendige Grillkreationen und sorgt
fiir eine knusprige Kruste. Saftige
Rumpsteaks, Spiefle und andere
Variationen bekommen dadurch
eine wiirzige Note. Mit der Marina-
de ,, Rosmarin CL/AF“ erweitert Nu-
bassa die Produkt-Range. Die oran-
ge-farbige Barbecue-Marinade mit
Rosmarin, feinen  Krautern,
schwarzem Pfeffer und geschrote-
tem Chili eignet sich fiir die medi-
terrane Kiiche. Durch das leicht
herbe Aroma passt die Marinade zu
dunklen Fleischarten und Kartof-
felgerichten. Ergianzt wird die neue
Produktlinie durch den ,Magic-
Pepper BBQ Rub CL/AF“. Die pi-
kante Gewlirzzubereitung mit aro-
matischem Paprika, geschrotetem

Kimmel und schwarzem Pfeffer
verleiht dem Grillgut das typisch

amerikanische Barbecue-Aroma
mit rustikalem Charakter. Das rot-
liche Gewiirzsalz ,Hot & SmoKy
BBQ Rub CL/AF“ mit Paprika, Chili
und rustikaler Rauchnote sorgt fiir
eine pikant-wiirzige Geschmacks-
note. Die aromatische Schirfe eig-
net sich fiir Rind- und Gefligel-
fleisch. Das Salz verleiht Hack-
fleischspezialititen wie Frikadel-
len einen typischen BBQ-Ge-
schmack. pr|afz26/2019
www.nubassa.de
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